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ALEJANDRO RUIZ OLMEDO
ACTUALMENTE:

CREACION Y DESARROLLO DEL CONCEPTO GASTRONOMICO “CASA OAXACA”. CHEF EJECUTIVO DE CASA OAXACA, CASA OAXACA EL RESTAURANTE Y CASA OAXACA EL CAFÉ. 

HUMANITAS 2007. 

ORGANIZADOR, CREADOR Y COORDINADOR GENERAL DEL “PRIMER FESTIVAL DE COCINA CONTEMPORANEA DE INFLUENCIAS 2007” CON LA PARTICIPACIÒN DE LA COCINA ITALIANA, MICHOACANA E ISTMEÑA ASÌ COMO LA PARTICIPACIÒN DE ARTISTAS PLÀSTICOS, PRODUCTORES DE MEZCAL Y CAFÈ. DENTRO DEL FESTIVAL HUMANITAS AUSPICIADO POR EL GOBIERNO DEL ESTADO EN COORDINACIÓN CON LA SECRETARÌAS DE CULTURA Y TURISMO. 

ABRIL 2007. PARTICIPACION Y APOYO EN EL PRIMER FESTIVAL EN OAXACA DE CINE LATIOAMERICANO, PAIS INVITADO PERÚ; DOCTORA LEONOR MAGENTIES 

Marzo 2007. CHEF INVITADO AL” FESTIVAL DE LOS MOLES “ EN EL RESTAURANTE LOS DANZANTES, COYOACAN MEXICO, D.F. 

AGOSTO 2007. CHEF INVITADO A LA CADENA DE FONDAS DEL CLAUSTRO, EL RESTAURATE DEL LAGO, MEXICO, D.F. “LA ESENCIA DE OAXACA EN CADA PLATICO” 

AGOSTO 2007. PARTICIPACION Y APOYO EN LA SEXTA CATA DE VINO MEXICANOS; REVISTA DIA SIETE, REPORTAJE PUBLICADO EN OCTUBRE 2007. 

NOVIEMBRE 2007. PARTICIPACION Y APOYO EN LA PRIMERA SABOREADA DE MEZCALES TRADICIONALES: DURANGO, GUERRERO, JALISCO, MICHOACAN Y OAXACA; REVISTA DIA SIETE, REPORTAJE PUBLICADO EN FEBRERO 2008 - 6 - NOVIEMBRE 2007. CHE INVITADO AL RESTAURANTE LOS JUANINOS “FESTIVAL DE COCINA OAXAQUEÑA” MICHOACAN, MEXICO. 

ENERO 2008, CHEF ASESOR Y SOCIO DEL RESTAURANT CALENDA OAXACA EN CANCUN, MEXICO. 

FEBRERO 2008. CHEF INVITADO “LOS PLATILLOS DE CASA OAXACA EN LOS DANZANTES MARIDADOS CON VINOS DE SANTO TOMAS; RESTAURANTE LOS DANZANTES, COYOACAN, MEXICO D.F. 

ABRIL 2008. CHEF ASESOR DEL RESTAURANT-BAR BEOS MIGUEL ANGUEL GUERRERO 

ABRIL 2008. PARTICIPACION Y APOYO EN EL SEGUNDO FESTIVAL EN OAXACA DE CINE LATIOAMERICANO; DOCTORA LEONOR MAGENTIES 

ABRIL 2008. PARTICIPACION Y APOYO EN LA GIRA DE DOCUMENTALES “AMBULANTE” EN LA CIUDAD DE OAXACA; ACTOR DIEGO LUNA Y GAEL GARCIA. 

ABRIL 2008. Reconocimiento a casa Oaxaca con el five start diamond award por los mejores 50 restaurantes de México. 

MAYO 2008. HUMANITAS 2008; ORGANIZADOR, CREADOR Y COORDINADOR GENERAL DEL “SEGUNDO FESTIVAL DE COCINA CONTEMPORANEA DE INFLUENCIAS 2007” CON LA PARTICIPACIÒN DE LA COCINA DE LA INDIA, TABASCO Y LA COSTA ASÌ COMO LA PARTICIPACIÒN DE ARTISTAS PLÀSTICOS, PRODUCTORES DE MEZCAL Y CAFÈ. DENTRO DEL FESTIVAL HUMANITAS AUSPICIADO POR EL GOBIERNO DEL ESTADO EN COORDINACIÓN CON LA SECRETARÌAS DE CULTURA Y TURISMO. 

Junio 2008. Chef invitado al 5º. Aniversario del Restaurant Du Blé, Bistro; León, GUANAJUATO. 

AGOSTO 2008. Chef invitado a las fiestas de vendimia, Restaurant Emociones; propietario chef Benito Molina y el enólogo Hugo D’Acosta; Ensenada, Baja California. 

SEPTIEMBRE 2008. Chef invitado a la cata de la revista día siete 

NOVIEMBRE 2008; Chef organizador de la cerveza bohemia: sentidos y sensibilidad; arte, cata y maridaje. 

NOVIEMBRE 2008; chef invitado al festival de San Diego, E.U “The best of México” participación especial: Enrique Olvera, Guillermo González, Benito Molina y Alejandro Ruiz. 

DICIEMBRE 2008; chef invitado al festival “The taste of México” Restaurante anfitrión Post Oak Grill, chef Polo Becerra y Hilton university of Houston. 
Febrero 2009; chef invitado al restaurante El Lago con el “festival gastronómico de Oaxaca del 17 de febrero al 7 de marzo” 

MAYO 2009; chef invitado al restaurante néctar al “primer festival explorando la nueva cocina yucateca,” chefs invitados: Benito Molina, Guillermo González y Alejandro Ruiz 

AGOSTO 2009; chef invitado al hotel Hyatt Sao Paulo, Brasil Restaurant Grand Caffe del 24 al 30 de agosto. 

SEPTIEMBRE 2009; organizador del primer festival “El saber del sabor, mas allá de sus 7 moles” chefs invitados: enrique Olvera, Thierry Blouet, San Román, Pedro Martín, Benito Molina, Patricia Quintana, Mónica Patiño, Mikel Alonso, Roberto Solís, Juantxo, Ricardo Muñoz Zurita, Guillermo González y cocineras locales del estado de Oaxaca. 

Septiembre y octubre 2009; chef invitado al “Club de Banqueros de México.” Restaurante invitado: Casa Oaxaca. 

OCTUBRE 2009; chef galardonado por LAROUSSE, en el primer libro “los top chefs de México”; México, D.F.: alfombra roja, entrega de libro, y presencia de diversos medios de comunicación 28/10/09 

NOVIEMBRE 2009, PARTICIPACION EN LA EXPO ARTE 2009, CIUDAD JUAREZ, CHIHUAHUA. 

FEBRERO 2010, chef invitado del mes al restaurante “El Lago” festival de cocina oaxaqueña DEL 15 AL 28 DE FEBRERO. 

MARZO 2010, CHEF INVITADOS: BENITO MOLINA, SOLANGE MURIS, GUILLERMO GONZALEZ BERISTAIN, ARTURO FERNANDEZ Y ALEJANDRO RUIZ AL TERCER FESTIVAL GASTRONOMICO: MEXICO EN HONDARRIBIA-ESPAÑA. 

PARTICIPACION 11 DE MARZO EN EL RESTAURANTE ARROKA BERRI Y 12 DE MARZO EN EL RESTAURANTE ALAMEDA. 

Marzo 2010, chef invitado a la universidad la salle de Oaxaca para dar el taller de “la cocina de casa Oaxaca” días del 17 al 19 de marzo
