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ANGEL CARBAJAL ARTEAGA
Originario de Zitácuaro, Mich., llega a los Cabos en 1982 donde la actividad predominante son los servicios turísticos y él se enfoca a la gastronomía, siendo su preferida la cocina asiática,  Masayuki Niikura reconocido chef y empresario japonés fue quien lo inició en la cocina japonesa.

Como buen soñador, trabajo arduamente para lograr su sueño y crear su propio restaurante con un menú innovador y único desde octubre de 1994, manteniendo desde entonces una calidad  excelente.

Esta calidad se logra por su pasión a los deportes acuáticos, siendo sus favoritos el buceo, windsurf y la pesca que practica desde 1984, en esos  años inició su pequeña flota de pangas a las que llamó “Sushi Time “ (I al V ), donde cada día muy temprano salía a pescar, y el producto de la pesca, es desde entonces el distintivo de Nick-San, por su frescura en pescados locales aunado a los productos de origen japonés que se importan desde el inicio de operaciones.

Actualmente la pesca del producto local se realiza en su embarcación “ Spicy Tuna” y cuenta con la ayuda de pescadores comerciales locales como Don Arturo Peralta y familiares, Don Serafín Arce conocido pescador viejo conocedor del mar que sigue pescando con el método tradicional de línea y mano.

Su creatividad de ve reflejada en la creación del menú que ha dado origen a una fina fusión de cocina japonesa y mexicana única, dando origen con estos platillos una cocina de autor, logrando mantener la delicadeza de la cocina japonesa  con la mezcla exótica de productos mexicanos.

  EXPERIENCIA PROFESIONAL E HISTORICA DEL GRUPO

· 1987 inicia mi  carrera en la gastronomía como Gerente General del Restaurante  Sr. Sushi de Cabo San Lucas, en donde estuve hasta el año de 1991. En este restaurante se servia un menú muy informal constituido principalmente por snacks y comida rápida, en la que estaba incluida una barra de Sushi.

· En 1992 abre el restaurante “La Terraza”  mismo que estuvo abierto hasta el año de 1994. Este restaurante inicio con una variedad culinaria, tal en la que se podía encontrar desde pizzas, hamburguesas, etc. y hasta tepanyaky, sushi y algunos platillos internacionales.

· En 1994 para ser exactos en el mes de octubre, abre sus puertas por primera vez “NickSan, CSL” ubicado desde entonces en el local 10 lote 2 de la Plaza de la Danza en la parte  baja del “Hotel El Tesoro”.  Su menú siempre se ha caracterizado por las tradicionales especialidades japonesas y por las innovadoras creaciones con un toque muy mexicano que le ha permitido a NickSan ser una de las cocinas mas reconocidas en la localidad, en el país y a nivel mundial. Nuestro restaurante, tiene una clientela, que a través de los años nos sigue distinguiendo con su preferencia y una atmósfera cosmopolita de la que gustan nuestra ya muy arraigada clientela, ya que somos el sitio obligado de todos los Yatistas y aficionados a la pesca, que nos visitan en esta localidad, además de contar con la preferencia de nuestros clientes locales. 

· En 1997 y hasta el 2000 se instala el Restaurante “Ten Ten” especializado en Ramen y Arroz Curry ubicado en Plaza del Mar junto al “Squid Roe”. 

· En el año 2000, motivados por una creciente demanda de seguidores de NickSan, decidimos expandirnos y asociarnos para crear “Nicksan Bosques de Duraznos” ubicado en la muy visitada y exclusiva Plaza Bosques de Duraznos en la Zona de las Lomas de la ciudad de México, dicho restaurante, cuenta con el mismo menú que NickSan CSL y cuenta con una clientela muy exclusiva ya muy bien afianzada después de mas de 6 años de funcionamiento ininterrumpido.

·  En Octubre de 2005 abre sus puertas “NickSan Palmilla” ubicado en la exclusiva zona de Palmilla ya casi llegando a San José del Cabo, en la Plaza “Las Tiendas de Palmilla” local 116ª, nuestro menú, la esencia de nuestro servicio y nuestra excelente ubicación nos ha permitido en menos de dos años conquistar a un segmento muy exclusivo de clientes ya que en este nuevo restaurante la atmósfera de relajación y privacidad que se respira es ideal para ellos, teniendo como clientes, a todas las figuras publicas, artísticas y representativas que visitan nuestra localidad.

· En agosto de 2006, se inaugura en la ciudad de México en la exclusiva y muy transitada zona de “Las Palmas” en Polanco, “NickSan Palmas” y a 6 meses ya de su inauguración, se perfila como todo un éxito en la Ciudad mas grande de nuestro país, ya que el nombre de “NickSan es sin duda sinónimo de calidad y de excelencia.

· En enero de 2010, abre nuestra nueva franquicia en San Ángel, una de las zonas comerciales con mayor afluencia en la ciudad de México, otro buen ejemplo de nuestra cocina.

· En marzo 2010, abre sus puertas nuestra más reciente franquicia, ubicada en una exclusiva zona de Nuevo Vallarta dentro del completo de Marival Residences.
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