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ANTONIO MÁRQUEZ MELGAR

Antonio es Chef-cofundador de LMA FOODCONCEPTS, operadora de restaurantes y asesorías en alimentos y bebidas; socio de los restaurantes Muelle al Lado, La Méjico, Muelle 17 y asesor en los restaurantes La Bonne, Barroka’s de Piedras Negras Coahuila y la nueva cadena Chilorio’s en Miami Fla. 

Fue Presidente Fundador del Encuentro Gastronómico Monterrey 2007 así como Chef Corporativo de Operadora Florian, S.A. y de Servicios Kacica, S.A. de C.V. donde desarrolló un nuevo concepto de restaurante y comida para llevar en México. Participó como Director de Operaciones y Chef Ejecutivo de Chilli’s de Mexico donde realizó la apertura de 5 unidades en el DF. 

Colaboró para Fennel, Restaurante de Nouvelle Cuisine, como Chef de Partie y Sous Chef. Fennel fue el mejor restaurante de California en 1988 y uno de los cinco mejores de Estados Unidos. Fue reconocido como el US Beef Culinary Champion en San Francisco (1991).

Ha tomado varios cursos de actualización culinaria, fue profesor 8 años en el Centro de Estudios Culinarios Rocatti y asesor del plan de estudios de la carrera de Gastronomía, de la Universidad del Caribe en Cancún Q. Roo. Además fue miembro del Consejo Editorial de Buena Mesa en El Norte y Chef de las marcas de Sigma Alimentos, Noche Buena, Yoplait y Chalet.

Antonio realizó estudios en la escuela Le Pot au Feu en Paris Francia, donde obtuvo el Certificado de Aptitud Profesional, avalado por el Ministerio de la Educación Nacional de Francia. En 1986 obtuvo el certificado de cocina avanzada por parte de la Ecole de Cuisine “Le Cordon Bleu” de París, donde anteriormente logró el primer grado de cocina y repostería.
