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DANIEL OVADIA
Daniel Ovadia es actualmente el chef de Cocina Mexicana más joven en la industria, con 24 años de edad. Como chef propietario de los restaurantes Paxia San Ángel y Paxia Santa Fe, ha tenido oportunidad de poner en práctica los conocimientos en administración de empresas que estudió en el Instituto Tecnológico Autónomo de México, ITAM, pero la cocina ha sido su grande pasión desde pequeño y hoy tiene la fortuna de disfrutarla todos los días.

Daniel dirige un equipo de alrededor de 90 personas, contagiado por su energía, disciplina y cuidado en los detalles. Ambos restaurantes Paxia son reconocidos en la Ciudad de México por los exquisitos platillos de Alta Cocina Mexicana que se preparan y sirven bajo la supervisión estricta y la visión novedosa y propositiva de Daniel, mientras que el personal de servicio se esmera para atender a sus clientes con la mayor amabilidad y eficiencia, tal y como él lo exige.

Como un confeso autodidacta, Daniel devora todos los libros de cocina, restaurantería y negocios que pasen por sus manos, a la vez que aprovecha cualquier oportunidad para tomar cursos y viajar, con el fin de estar al pendiente de las tendencias y los estándares en los mejores restaurantes de Nueva York, París, Madrid y Tel Aviv, entre otros. De esta manera, Daniel contribuye a impulsar la Gastronomía Mexicana como una de las mejores del mundo, no sólo por sus platillos sino también por el nivel integral de servicio que se ofrece en sus restaurantes.
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