[image: image1.jpg]COCINERO DEL AND




GERARDO RIVERA MELLADO
Lugar de Nacimiento: México DF el 29 de Abril de 1980
Estudios: ESCUELA SUIZA DE DIRECCIÓN HOTELERA,  LES ROCHES MARBELLA, MARBELLA (MÁLAGA), ESPAÑA, obteniendo Diploma en Experto en Dirección Hotelera. INSTITUTO CULINARIO DE MÉXICO A.C., CAMPUS PUEBLA, MEXICO, obteniendo el grado de Licenciado en Gastronomía.
OTROS ESTUDIOS: Diplomado en Enología por la Universidad del vino de Francia en conjunción con el Instituto Culinario de México, Curso de Coctelería por el Instituto Culinario de México, Curso de Artes Culinarias en Spermalie, Brujas, Bélgica.
Experiencia:
· Chef Ejecutivo del Instituto de Estudios Universitarios, Villahermosa, Tabasco.

· Empresario independiente: Negocio de alimentos y catering.

· Chef Ejecutivo Restaurante 1800.

· Coordinador del Área de Concursos del Instituto Culinario de México: llevando alumnos a concursar a Turquía, Irlanda, Michigan, Austin, Luxemburgo.

· Instructor del Instituto Culinario de México.

· Hoteles: España-Sol Elite en Palma de Mallorca e Ibiza, Villa Cortez 5*&SPA Tenerife, Islas Canarias, México; Hyatt Regency, Las Brisas, 

· Actualmente me desempeño como Chef Instructor de la Universidad de las Américas Puebla.

