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GONZALO MARTINEZ
Considerado por mucho dentro de los jóvenes grandes talentos de la gastronomía mexicana, Gonzalo realizó sus estudios gastronómicos en el Centro Community College en Dallas, TX. USA
Inició su trayectoria profesional como jefe de cocina en turno en el Café Brazil en Dallas, TX.
Posteriormente ejerció como Sous Chef de Cuisine en el Restaurante The French Room at The Adolphus Hotel Dallas TX. USA Restaurante catalogado como uno de los 25 mejores restaurantes del mundo (“Top 25 restaurants in the World”) de acuerdo a  la revista Travel & Leisure. 2000
Continúo su trayectoria profesional en el Windsor Court Hotel  Nueva Orleáns, Louisiana, USA. como Chef Ejecutivo de banquetes y posteriormente como Sous Chef Ejecutivo en el Windsor Court Hotel Nueva Orleáns, Louisiana, USA
Actualmente es Chef Ejecutivo del Hotel Casa De Sierra Nevada, San Miguel de Allende Guanajuato, México y Chef /Propietario de Fusión Gourmet Catering, México

 Ha sido también ganador del “Gourmet Winner”  premio “Fleur de Lis” en el concurso New Orleans Wine and Food Experience  2005
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