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Javier Plascencia
La carismática personalidad del Chef Javier Plascencia se refleja en su interpretación de la cocina Baja Mediterránea, de la cual es un ferviente y energético promotor.

La cocina Baja Mediterránea obtiene sus ingredientes de los campos, huertos y granjas del mar y de la tierra. Chef Javier cuenta con un talento innato para seleccionar las más frescas hierbas, especias, frutas, vegetales y productos del mar logrando mezclas que crean completamente nuevas experiencias llenas de sabor.

Chef Javier inició su carrera en la cocina de su familia, aprendiendo y después experimentando con las “reglas” de la preparación. Estudió en escuelas de Arte Culinario en San Diego, California y al graduarse trabajó en varios hoteles y restaurantes en el área de San Diego antes de viajar por el mundo, probando y cuestionando cada lugar que visitaba.

Poco después de obtener su experiencia de primera mano, abrió su primer restaurante en Tijuana en 1989. Hoy en día Javier Plascencia es chef y dueño de múltiples restaurantes ubicados en Baja California y Sur de California en Estados Unidos. Es el mismo Chef Javier quien supervisa el diseño del restaurante, su cocina y menú, así como el menú de vinos y todo el estilo cálido que lo caracteriza.

Chef Javier Plascencia ha contado con presencia en publicaciones como Food Arts, La Buena Mesa, Gourmet Magazine, San Diego Home and Garden, Catadores, Food & Wine y en prensa en el  New York Times y Los Angeles Times, así también como en programas de radio y  televisión.  

Ha sido chef invitado a preparar platillos para el Gobernador Arnold Schwarzenegger y muchos otros personajes de la política y entretenimiento.

Trabaja arduamente en México y Estados Unidos – en seminarios, festivales, conferencias y presentaciones- promoviendo el valor y uso de ingredientes locales. Como exponente en universidades en México y Estados Unidos inspira a sus estudiantes a descubrir sabores y texturas en los alimentos para crear nuevas formas de explotar el máximo sabor de cada ingrediente.

Actualmente es chef propietario de Villa Saverios, Casa Plasencia, Caffé Saverios, Erizo y La Tía en Tijuana, Baja California y Romesco Restaurante en San Diego, California en Estados Unidos.

Chef Javier Plascencia se encuentra emprendiendo un nuevo proyecto en el Valle de Guadalupe; un restaurante-viñedo en una extensión de cuatro acres de tierra.
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