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JUAN RAMÓN CÁRDENAS CANTÚ

Juan Ramón se encargó de la idea, desarrollo y ejecución de Don Artemio, restaurante con una propuesta innovadora de comida mexicana contemporánea. Estuvo al frente de CANIRAC, donde realizó el primer Diplomado en Administración Restaurantera impartido en el Tecnológico de Monterrey. Impulsó el primer Diplomado de la Cultura del Vino en Saltillo y es pionero en la organización de cursos de Alta Cocina. También desarrolló de manera interna la Primer Escuela de Meseros en Saltillo, para apoyar a estudiantes universitarios.

Generó el plan, desarrollo y construcción del complejo de salones para eventos y banquetes VillaFerré donde desarrolló más de 50 platillos de Alta Cocina, consolidó la administración de El Mesón Principal. Desarrolló la tecnología y lanzamiento al mercado de  -El Cabrito Asado Congelado-, empacado al vacío listo para microondas. 

Impulsó la Primer Muestra Gastronómica de Restaurantes de Saltillo en Austin, Texas. Logró hacer el tamal más largo del mundo, relleno de cabrito y estuvo a cargo de un Gran Banquete para 13,000 personas.

Ha desempeñado distintos cargos para la Cámara Nacional de la Industria de Restaurantes y Alimentos Condimentados Delegación Saltillo y obtuvo distintos reconocimientos como Premio Nacional al Mérito Empresarial edición Banquetes 2004 por CANIRAC. 

Juan Ramón tiene una maestría en Administración con Especialidad en Mercadotecnia y es Ingeniero en Industrias Alimentarias por el Tecnológico de Monterrey.
