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 Luigi Santullo
Nacido en Nápoles, Italia dentro de una familia dedicada siempre a la restauración y cocina, desde los 13 anos ayudaba a su padre en el restaurante de la familia, pertenece a la segunda generación de familia. 
Egresado del “Instituto  Alberghiero di Napoli”, al terminar sus estudios  decide   aprender nuevas tendencias en Europa  y comienza en  la Ciudad de Valencia donde abre su primer negocio de comida italiana y pizzas “La Tentazione” con el cuál permanece  8 años en esta ciudad.
Posteriormente recibe una invitación para trabajar en Londres con  la cadena de Restaurantes “Zuccato “ como supervisor de cocina y un año después es transferido para todas las aperturas de sucursales de  la misma empresa en varias ciudades de España forjando así sus bases culinarias . 
Al cabo de tres años con la empresa decide  regresar a su natal Napoli e iniciar junto con otro socio un nuevo Restaurante de cocina Mediterránea e Italiana “Il Conivivio “en Frattamagiore, después de 4 años,  contrae matrimonio y llega a México a la ciudad de Guanajuato donde  inicia una  pequeña “tratoria” Il  Forno da Luigi, se traslada a Guadalajara  con la apertura del  “Ristorante Basilico” en esta ciudad.

Para mi el llegar a México ha sido una nueva etapa donde  confirmo que la cocina  es una constante evolución y aprender de nuevas culturas y variedad de productos.
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