[image: image1.jpg]COCINERO DEL AND




LUIS FELIPE BAROCIO CASTRO

Cocinero por convicción: Mexicano nacido en la ciudad de México, pero jalisciense de corazón, inicia su carrera gastronómica después de satisfacer un sin numero de sueños, sin embargo siempre esperando el momento indicado para relacionarse con su mas grande pasión en la vida COCINAR.
Es así que da inicio a un pequeño negocio como proveedor de importantes cadenas Hoteleras en la ciudad de México, y así cada vez mas convencido de su gran pasión inicia un Diplomado en artes Culinarias, en Centro culinario Ambrosía, su alma Mater y fuente de inspiración para lograr su mas grande sueño, aquí es donde conoce a su futuro socios y se convierten en su amigo y compañero entrañables. Antes de egresar ya trabajaba como gerente de el Restaurante Le Petite Cluny en la ciudad de México, viaja a San Sebastián España, para aprender a fondo  sobre la cocina Vasca, bajo el mando del Chef Iñaki Izaguirre, premio nacional de gastronomía 1998,  más adelante se hace cargo, ya como jefe de cocina del Restaurante Arrabal, y asesor de restaurante de cocina mexicana Agave Blue en Miami, Florida. 
En el año de 2002 decide emprender un largo y arduo camino hacia la ciudad de Mérida Yucatán con la ilusión de todo cocinero, abrir su propio restaurante, sin embargo su vida da un giro inesperado y coloca el 2 de agosto 2002 lo que será la primera piedra, de un grandioso futuro, su ESCUELA  de cocina: ESCUELA CULINARIA DEL SURESTE, la primera escuela de gastronomía en Mérida, es aquí donde comienza su carrera como docente e imparte clases magistrales en El Salvador, Perú, Argentina y Guatemala.
Este año realiza un nuevo proyecto con su esposa, Andrea, en lo que es la primera maestría en administración de restaurantes en Yucatán, y la apertura de un nuevo restaurante con bar de vinos, destacando aquí el maridaje de su cocina con vinos mexicanos, llamado Local 3 en Mérida, Yucatán.
