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MICKAEL FOURNIER

En enero del 2006 llega a México el Chef Mickael Fournier instalándose en Monterrey como Jefe de la Repostería en el complejo de eventos “Las Nubes” que tiene una capacidad de 2000 personas.

Ha participado en diferentes eventos gastronómicos a nivel nacional y regional, como jurado del concurso de figuras artísticas de chocolate en la Exposición Abastur 2006, Chef Invitado de Valrhona en el Restaurante “Café des Artistes” del reconocido Chef Thierry Blouet en Puerto Vallarta en ocasión del Festival Gourmet 2006 de dicha ciudad y cofundador del Encuentro Gastronómico de Monterrey 2007. Es también miembro  del Comité de la Asociación de Chefs Reposteros de Inglaterra (APC) y demostrador para la marca de purés congeladas Boiron en México.

Trabajó en diferentes partes del mundo, como en la isla de Martinica en el Caribe, donde estuvo a cargo de la cocina del servicio de la Marina Francesa; en Mónaco y finalmente se estableció en Londres, Inglaterra, donde durante 7 años fue Chef de Repostería en los mejores restaurantes de la ciudad, como el Babylon at Kensington Roof Gardens, Hempel Hotel, Chintamani, y The Avenue.

Obtuvo el segundo lugar en la competencia anual del “Postre del Año 2005” organizado a nivel nacional en Inglaterra. Estudió Gastronomía en Bourges, Francia (Liceo Hotelero Jacques Coeur) durante 5 años.
