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PAOLA RODRIGUEZ HERRERA
ORIGINARIA DE CUERNAVACA MORELOS MÉXICO
FORMACION PROFESIONAL:  

CENTRO DE ESTUDIOS  SUPERIORES EN HOTELERIA EUROAMERICA
TRAYECTORIA: 

1998 CHEF INSTRUCTOR Y COORDINADOR DE PRODUCCION DE 

         “FUNDACIÓN  DON BOSCO” CUERNAVACA MORELOS MÉXICO.
2001 JEFA DE  COCINA RESTAURANT  COCINA JAPONESA SUSHITO  

         CULIACAN   SINALOA, MÉXICO
2004  BANQUETES  SARA BAHENA / ASISTENTE DE EVENTOS.
2005  PRÁCTICAS PROFESIONALES HOTEL GRAN TURÍSMO RIVIERA MAYA; 

          HOTEL GRAN PALLADIUM KANTENAH. QUINTANA ROO,  MÉXICO.
2007 PRÁCTICAS PROFESIONALES HOTEL VILLA LA ESTANCIA RESTAURANTE 

        “LA CASONA”
2007- 2009  COCINERO A RESTAURANTE  “LA CASONA” FINE DINNING KOBE BEEF.
2008 CHEF INSTRUCTOR PANADERIA Y PASTELERIA UNIVERSIDAD DEL GOLFO     

         DE  CALIFORNIA.
2008 FACILITADOR  ALIMENTOS Y BEBIDAS UNIVERSIDAD DEL GOLFO 

        DE CALIFORNIA.
2009-2010 COORDINADORA DE LA CARRERA DE ARTES CULINARIAS Y 

        CHEF MENTOR  E INSTRUCTOR.
2010  NEGOCIO PROPIO  REPOSTERIA PARA EVENTOS, PRODUCCIÓN  

          DE PETIT FOURS  Y PETIT GATEAU.
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