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PRISCILA FERNANDEZ ZAVALA
ORIGINARIA DE CUERNAVACA MORELOS MÉXICO

ESTUDIOS PROFESIONALES

2001 – 2003
Lic. En Gastronomía / Chef Profesional, Estudios Superiores en Hotelería Euro – América, S. C.

1999 – 2001
Lic. En Administración Hotelera, Colegio Superior de Gastronomía

1998 – 1999
Año y Medio de Ingeniería Química en Alimentos, Universidad de las Américas –  Puebla.

EXPERIENCIA

Junio/Julio 2007          Chef Ejecutivo / Festival Gastronómico (Cocina Italiana y     

                                    Repostería) “Restaurante Buon Appetito”, San José del Cabo

Junio          2003
Chef de Partie – Coordinadora / Evento de Repostería

(Euro-América)

Diciembre  2002
Chef Ejecutivo – Jefe de Cocina / Evento Cena de Navidad Anual (300 pax) (Euro – América / Jardines de la Selva)

Mayo         2001
Jefe de Cocina y Jefe de Evento – Coordinadora / Expo Gastronómica Internacional 2001 Euro – América

Diciembre 2001
Capitana de Meseros / Evento Cena de Navidad Anual

(Euro – América / “Salón Extravaganzza” Vivaldi)
2009 / 2010

UGC UNIVERSIDAD DEL GOLFO DE CALIFORNIA

· Chef Facilitador (impartición de materias teóricas y prácticas)

HOTEL SUNSET BEACH PUEBLO BONITO

· Repostería – Restaurant La Frida

· Pastelería General – Sunset Beach Hotel

2009 / 2008

ESTUDIOS SUPERIORES EN HOTELERÌA EUROAMÈRICA

· Chef Ejecutivo Repostero (Actualizaciòn de Programa de Alta Repostería Francesa: dirigido Chef Corporativo Christian Forais)

· Chef Instructora de Repostería Práctica y Teórica
     (Programa de Alta Repostería Francesa)

2007


ESTUDIOS SUPERIORES EN HOTELERÍA EUROAMERICA

· Chef Ejecutivo Repostero

· Asistente de Ay B

· Chef Instructora de Repostería Teórica y Práctica

2006 ESTUDIOS SUPERIORES EN HOTELERÍA EUROAMERICA

· Chef Repostero y Coordinadora de Eventos

· Chef Instructora de Repostería Práctica y Teórica

2005
   

ESTUDIOS SUPERIORES EN HOTELERÍA EUROAMERICA

· Sous Chef e Instructora de Repostería Práctica y Teórica

· Coordinadora de Eventos (Cuernavaca, Morelos)

2004 RESTAURANT TAMARINDO CAFÉ

Gerente de A y B

Chef Ejecutivo Turno Matutino

· Jefe de alimentos y bebidas. (Cuernavaca, Morelos)

2004 INSTITUTO NACIONAL DE SALUD PÚBLICA EN MORELOS

Supervisor-Gerente de la cafetería (Al servicio de la Dirección   General)

· Producción, planeación de platillos y asesoría

2003 RESTAURANT EVOLUTION                                                                                       

Jefe de Zona/Área de Repostería (Chef  Repostera)

· Encargada y Jefe de producción y toma de decisiones dentro del área de  Repostería y Panadería; participación en el menú de apertura del Restaurante (Monterrey, Nuevo León)

2003                        INSTITUTO NACIONAL DE SALUD PÚBLICA EN MORELOS

Supervisor-Gerente de la cafetería (Al servicio de la Dirección General)

· Producción, planeación de platillos y asesoría

2002 / 2003
FIESTAMERICANA COZUMEL DIVE RESORT Asistente del Chef Ejecutivo 

· Asistente del Jefe de Bares y Restaurantes

· Cocinero A / Repostería

2001 RESTAURANTE CARLOS n´CHARLIE´S  

· Jefe de Piso

· Asistente de Ay B

1999 BANQUETES DE BODA / PUEBLA 

· Hosstes

· Asistente de Coordinadora de Eventos

IDIOMAS

· Español (Lengua Materna)

· Inglés 85%

· Francés 70%

PROGRAMAS DE HIGIENE
· Distintivo H

· HACCP
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