[image: image1.jpg]COCINERO DEL AND




SALVADOR MORALES
Egresado de la Escuela Superior de Cocina Francesa en Francia.  Obtuvo un BEP en Hotelería, CAP de Cocina y BAC PRO especialidad Organización y Producción Culinaria.  
Durante su estancia en Europa, trabajo con chefs de gran renombre como: Fernand MISCHLER (Restaurant L’Auberge Cheval Blanc en Lembach, 2 estrellas Michelín), Frèdéric ANTON (Restaurant Le Prè-Catèlan en Paris, 3 estrellas Michelín),  Jacques MAXIMIN (Restaurant Jacques Maximin en Vence, 2 estrellas Michelín); entre otros.
A su regreso a México trabajó como Sous -Chef Ejecutivo  en el prestigiado restaurant L’Alsace á Paris teniendo como Chef Ejecutivo a Guy Santoro (Maître Cuisinier de France) y Stéphane Thomas.
Participante en los concursos el Chef Joven Mexicano y el Chef Azteca.  

Actualmente es Chef Ejecutivo  de las Escuelas UVM-Glion campus Torreón y Miembro activo del Vatel Club desde el año 2006.

