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CHEF GUSTAVO PALMA


Gustavo Palma Director de la Licenciatura de Gastronomía en Politécnico de Guanajuato y Chef Propietario del Restaurante Artesanía. Su gusto por la gastronomía lo ha conducido a diversos recintos académicos para hacer sus estudios, recibir entrenamientos, seminarios y cursos de gastronomía, de igual forma por el lado docente como profesor y catedrático universitario: centro de capacitación de la baguette, Culinary Institute of América, la Universidad del Claustro de sor Juana, Centro Culinario Ambrosia, Universidad de Caribe, La UIC, algunas más.
	
Su experiencia  dentro de la hotelería y restaurantera ya por más de veinte años lo ha conducido a desempeñarse como Chef Ejecutivo y chef Pastelero en diferentes empresas como: Hotel Fiesta Americana León; Chef  Asesor del Banco del Bajío, Restaurante el Lago de Chapultepec,  Restaurante Spago, Hotel Nikko México, Hotel Westin Galería Plaza, Fiesta Americana condesa, fiesta Americana AQUA entre otros. Ha sido invitado como jurado y consultor en diversos concursos como: Campeonato Nacional de cocina y pastelería en Colombia,
Copa Maya Latinoamericana de Repostería para ir ha La Coupe du Monde de la Pâtisserie y el Bocuse D’Or, Joven Chef Mexicano, Concurso Nacional estudiantil IGES, Cocinero del Año y algunos más. Organizador de Expotendencias Gastronómicas. Madrid Fusión en España 2009. Y últimamente en china exponiendo la cocina Guanajuatense en la Universidad de QINGHU YUAN en Beijing China.   
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