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FEDERICO A. LÓPEZ

Inicia su carrera a los 15 años de edad, a los 18, fue el primer entrenante culinario del Hotel Nikko México en 1988, en 1992 se gradúa del Culinary Institute of America en Hyde Park, Nueva York, En ese mismo año participa en el pabellón de gastronomía Europea de la toque de Europa en la Expo de Sevilla.

Al regresar inicia su carrera como chef de banquetes y al mismo tiempo es catedrático fundador de la universidad del claustro de sor Juana, para 1996 el grupo Ambrosia del bosque, empresa líder en eventos y banquetes en nuestro país y Guillermo Ríos , su fundador  lo invitan a crear la primera escuela de gastronomía con programas diseñados por chefs (practico – teóricos)  con una base formada en cuatrimestres y alto nivel de practicas, el Centro Culinario de México , mejor conocida como la Escuela Ambrosia, durante los 7 años de su gestión , desarrollo programas académicos, concursos culinarios, muestras gastronomicas, talleres y festivales de gastronomía en pro de la cocina en México tanto la internacional como la mexicana, 

Al mismo tiempo ocupo el puesto de chef corporativo del grupo desarrollando Menús, recetas, productos y diseñando cocinas a lado de la presidencia del grupo. Ha  participado en festivales y en varias  revistas gastronomicas tanto locales como en el extranjero, durante ese periodo, la promoción de la cocina mexicana y del vino mexicano fue y seguirán siendo su prioridad.

Recientemente radica en la ciudad de Cancún, donde dirige un taller gourmet, empresa especializada en eventos, banquetes, catering y capacitación gastronómica, para la promoción y difusión de nuestra riqueza gastronómica en esa región. Como reconocimientos recientes es considerado por grupo sanborns por tercer año consecutivo como uno de los 12 mejores chefs del país y recientemente gano el titulo de IRON CHEF  Competition durante el hot & Spicy food festival, celebrado en la ciudad de Toronto, Canadá.

