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ENRIQUE OLVERA 

Considerado por muchos como uno de los mejores chefs de México, Enrique Olvera en 2007 consolidó la alianza con el Grupo Hotelero Habita para operar los restaurantes de las propiedades ubicadas en Puebla, Ciudad de México, Monterrey, Nueva York y en este pasado mes de febrero inauguró también en Santa Fe, México D.F.
En 2008, Enrique Olvera arrancó las operaciones de los puntos de venta Deli Eno en Lomas de Chapultepec y en Polanco, donde se ofrecen sándwiches, ensaladas y productos gourmet.  En 2005, inauguró el Taller Enrique Olvera, centro de investigación y difusión gastronómica, y Enrique Olvera Catering, servicio de banquetes a domicilio. En 2000, abrió su restaurante Pujol.
El pasado mes de enero, Enrique junto con Ricardo Muñoz, Mónica Patiño, Patricia Quintana y Bricio Domínguez, represento a México como país invitado en Madrid Fusión, el congreso gastronomito más importante a nivel mundial.

Enrique Olvera recibió su formación en el Culinary Institute of America en Nueva York. Durante sus estudios obtuvo varios reconocimientos como la Medalla de Oro de la Societe Philantropique en Nueva York; el M.K. Fisher Award y el Jacob Rosenthal Leadership Award.  En 1999, Enrique Olvera se tituló con honores del Bachelor´s Degree in Culinary Arts Managment. Su primer trabajo una vez titulado, fue en el restaurante Everest – considerado consistentemente entre los 5 mejores de la Ciudad de Chicago.
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