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MARIO ALBERTO CELIS GARCIA
Mario Alberto Celis García es Actualmente el Chef Ejecutivo del Hipódromo de las Américas 

Anteriormente se desempeñó como Chef ejecutivo del Hotel Paradisus Cozumel y Sol Cabañas de Caribe ambos Hoteles del Grupo  Melia.

Ha participado en numerosos festivales gastronomitos, entre ellos: Festival gastronómico de la Ciudad de México, Festival del Centro Histórico, por parte de la agrupación  de cocineros Generación Culinaria “Cocinando por México”.

Ha participado también activamente en distintos festivales de cocina Mexicana, Japonesa, Tailandesa, Californiana y Francesa. Especial participación en Paradores de España. 
Inauguró el Cozumel Country Club en Quintana Roo. Ha impartido clases de gastronomía en la Universidad Iberoamericana y la Universidad Anahuac del Sur.

Ha participado en diferentes concursos culinarios: USmeat, Toque de Oro del Chef, Copa Azteca, Chef creativo Nestlé. Colaboro en la Organización del Primer Concurso de Cocina del Hotel Melia, primer Concurso Inter escolar de la Universidad Anahuac México Sur, Los Duelos de Chefs de Unilever.
Forma parte del Comité Técnico de Cocinero del Año México desde su primera edición. Ha sido también juez en el concurso Navideño del Instituto Aspic.

Miembro Activo de Vatel México y miembro de la Academia Culinaria de Francia. A lo largo de su carrera ha colaborado con Hotel Crowne Plaza, Yuppies Sport café, Restaurante Bésame Mucho, Los Girasoles y el Hotel Nikko México.

Cursos en el CIA de California USA, además de obtener estudios profesionales en la Universidad Autónoma Metropolitana en la carrera de Ingeniería de los Alimentos.






