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MAURICIO GUILLIEM

Mauricio Guilliem, inició su carrera culinaria en Cancún. Fue instructor de Kung Fu y su hiperactividad lo llevó, a conseguir un trabajo por las tardes. Poseía habilidad para cocinar, por lo que comenzó como ayudante de cocina en un hotel. Poco tiempo pasó para demostrar que la cocina es un don que le fue otorgado.

Una de sus mayores virtudes como Chef a lo largo de 20 años, es nunca hacer nada igual, día a día trata de lucirse al preparar cada platillo, mismos que pasan por todo un proceso: de la idea al boceto en papel, después la preparación y finalmente la presentación; en esta ultima se esmera, pues no hay nada que lo haga mas feliz que ver un plato regresar vacío y eso, solo se logra con una presentación cuidadosa y un platillo de calidad. 

Hace siete años que trabaja en Nestlé Professional, como Chef Ejecutivo,  haciendo "trajes a la medida" para los clientes. Además de darle continuidad a su labor astronómica a nivel nacional, colabora en eventos de marketing y coordina a la fuerza de chefs de Nestlé.

"Cocinar es un don; lucirse en cada platillo y trascender, es la meta". Mauricio Guilliem. 

